
Garden Terrace

Garden Terrace welcomes you to indulge in a menu inspired by 
modern French cuisine featuring international favourites and, of 
course, classic Nordic dishes. Created with whole food produce 

from local Finnish farms and selected purveyors 
in Europe, our menu will delight and satisfy.

Garden Terrace tarjoaa hienostuneita brasserie-tyylisiä 
ruokailuelämyksiä rennossa ympäristössä koko päivän, viikon 

jokaisena päivänä. Menu sisältää kansainvälisiä suosikkeja sekä 
pohjoismaisia klassikoita, joiden laadukkaat raaka-aineet tulevat 

paikallisilta suomalaisilta tiloilta ja huolellisesti 
valituilta toimittajilta Euroopasta. 



Classic Caesar Salad Wild Garlic-seasoned Potatoes 

Spinach, Broccoli, Garlic Gratin Haricot verts and Marcona almonds 

 10 €  10 €

 10 €  10 €

Caesarsalaatti Karhunlaukalla maustetut perunat

Pinaatti-broccoli-valkosipulipaistos Haricot verts -papuja ja Marcona-mantelia

Ruinart, Brut NV Cloud Spritz

Kyrö Gin & Tonic Ruggeri Prosecco Brut Argeo

 12 cl       29 €  

bott le   169 € 

 20 €

 22 € 12 cl    13 €  

bott le   75 € 

Champagne, France Homemade Limoncello, Cloudberries, 
Sparkling Wine, Club Soda

Fever Tree Indian Tonic, 
Cranberries, Rosmary

Veneto, Italy

16,50 € 32,50 €

Starters

Side Dishes

Aperitifs

Jerusalem Artichoke Soup, 
Apple and Vendace Roe 

Lobster Skagen on Brioche 
Bread with Caviar 

Allergens: milk, citrus
Allergeenit: maito, sitrus

Allergens: fish, milk, gluten
Allergeenit: kala, maito, gluteiini 

Allergens: shellfish, egg, pulses
Allergeenit: äyriäiset, kananmuna, palkokasvit 

Maa-artisokkakeittoa, omenaa ja muikunmätiä Hummeri-skagen briossileivällä ja kaviaaria 

27 €Reindeer Tartare, Cranberry, 
Porcini and Lichen 

Allergens: mustard, egg, milk
Allergeenit: sinappi, kananmuna, maito 

Porotartar, karpaloa, tattia ja jäkälää 

15 € /  27,50 €Endive, Pear, Celery, 
Peltola Blue Cheese, Walnut 
and Champagne Vinaigrette

Allergens: milk, root vegetables
Allergeenit: maito, juures

Endiiviä, päärynää ja selleriä, Peltolan Blue, 
saksanpähkinää ja shampanjavinaigrettea 



Apple Tarte Tatin & Butter-
milk-Apple Ice Cream 

Cheese Selection 
with Maria’s Jam

Espresso Martini Irish Coffee

Chocolate Marquise 
& Cherry Sorbet 

Maria Petit Fours

16,50 € 19 €

20 €20 €

 15 €  14,50 €

Omena Tarte Tatin & piimä-omenajäätelöä 

Absolut Elyx, Torres Floralis 
Moscatel Oro, Kahlua, Espresso

Jameson Triple Distilled, 
Coffee, Cream

Juustovalikoima ja Marian hilloketta 

Suklaamarkiisia & kirsikkasorbettia 
Pieniä Marian leivonnaisia

35 €

Desserts

Cocktails

Main Courses

Burger Maria 

Available gluten-free and vegetarian.
Allergens: milk, citrus

Saatavilla gluteiinittomana ja kasvisversiona.
Allergeenit: maito, sitrus

Allergens: milk, gluten
Allergeenit: maito, gluteiini 

Allergens: milk, nuts
Allergeenit: maito, pähkinä 

Allergens: milk, egg, gluten, may contain nuts
Allergeenit: maito, kananmuna, gluteiini, voi sisältää pähkinää 

Allergens: milk, nuts
Allergeenit: maito, pähkinä

Charcoal-grilled Finnish heritage beef patty, 
smoked raclette cheese, truffle mayonnaise 
and potatoes seasoned with wild garlic

Hiiligrillattua suomalaista rotukarjan 
häränlihapihviä, savustettua raclette- 
juustoa, tryffelimajoneesia ja karhunlaukalla 
maustettuja perunoita 

Catch of the Day

Allergens: fish, milk
Allergeenit: kala, maito 

Roe-Champagne Sauce and 
Crushed Fingerling Potatoes
(Price according to the daily catch)

Päivän villikalaa, 
mäti-shampanjakastiketta ja puikulapyrettä 
(Päivän hinta kalan mukaan)

45 €Finnish Dry Aged Entrecôte

Allergens: fish, mustard
Allergeenit: kala, sinappi

Entrecôte of Beef, French Fries 
and Cafe de Paris Butter 

Kotimaista härän Dry Age Entrecotéa, 
ranskalaisia ja Cafe de Paris –voita 

29 €Porcini-Spinach Fresh Lasagna

Allergens: fish, milk, egg, gluten
Allergeenit: kala, maito, kananmuna, gluteiini 

Porcini-Spinach Fresh Lasagna with 
Organic San Marzano Tomato Sauce 

Tatti-pinaatti-tuorelasagne 
San Marzano -luomutomaattikastikkeella



We kindly ask you to inform our staff about any special dietary requirements and allergies when placing your order.
Pyydämme teitä ilmoittamaan henkilökunnalle mahdollisista erityisruokavalioista sekä allergeeneista tilaamisen yhteydessä. 

Coffees & Teas Avec

Coffee ................................................................
Americano .......................................................
Cappuccino .....................................................
Espresso ...........................................................
Double Espresso .....................................
Café Latte ........................................................
Hot Chocolate ................................................
Organic Earl Grey Tea ...............................
Black Assam Tea ...........................................
Green Tea ........................................................
Rooibos Tea ....................................................

Hennessy V.S.O.P ..........................................
Hennessy X.O. .................................................
Hennessy Paradis ........................................
Kyrö Dairy Cream ..........................................
Cointreau ...........................................................
Torres, Hors d’Age 20yo .............................. 
Kyrö Wood Smoke Malt Rye ...................... 
Ardberg, 10yo ..................................................

8  €

7 €

8 €

5 €

6,50 €

9 €

9 €

8 €

8 €

8 €

8 €

20 €

48 €

220 €

12 €

10 €

20 €

20 €

20 €


