
 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Jouluillallinen 24.12. & 25.12. 
Kattaukset klo 16.00 ja 19.00 

 

Alkuruokabuffet 

 
Ginigraavattua siikaa ja fenkoli-appelsiini-mallascrumble 

Savustettua kirjolohta ja tilli-crème fraîche 
Jääkellarinlohta ja hovimestarinkastiketta 

Katkarapuskagen 
Muikunmätimousse ja saaristolaisleipää 

Savustettua lohenmätiä, kirjolohenmätiä, siianmätiä, smetanaa 
ja punasipulia 

Kylmäsavulohiterriiniä ja mummonkurkkua 
Mustaherukkasilliä ja katajanmarjasilakkaa 

Paahdettua kalkkunanrintaa ja karpalokastiketta 
Sorsapateeta ja pikkelöityjä kantarelleja 

Kermaista metsäsienisalaattia 
Waldorf-salaattia 

Keltajuurta, Ahvenenmaan päärynää, Peltolan sinihomejuustoa 
ja vaahterasiirappia 

Vihersalaattia ja punakaalia, greippiä ja kultarusinoita 
Tilli-voiperunoita 

Marian joulukinkkua ja konjakkisinappia 
 

Alkuruokaviinit, valitse kaksi lasia (12cl) 25 € 
Ratzenberger, ‘Bacharacher’ Riesling Trocken 2022  

(Mittelrhein, Germany) 
Alois Lageder, Pinot Grigio 2022 (Alto-Adige, Italy) 

Château Minuty, Minuty M Rosé 2022 (Provence, France) 
Le Caillou, Côtes du Rhône Rouge 2021 (Rhône, France) 

Marchesi Gondi, ‘San Giuliani’ Chianti Rufina 2021 (Tuscany, 
Italy) 

 



 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Jouluillallinen 24.12. & 25.12. 
Kattaukset klo 16.00 ja 19.00 

 

Pääruoka pöytiintarjoiltuna  

 
Marian luomupellon punajuurta, metsäsieniä,  

mustaherukkaa ja kauraa 
Le Volte dell’Ornellaia 2021 (Tuscany, Italy) 18,6 € 

 
tai   
 

Metsäkaurista, helmisipulia, talvitryffeliä ja Foyot-kastiketta 
Raúl Peréz, La Vizcaína ‘La Poulosa’ 2020 (Bierzo, Spain) 21 € 

 
tai  
 

Ahvenamaan kuhaa, merirapua, veriappelsiinia  
ja Marian luomupellon fenkolia 

Domaine de la Sarazinière, ‘Clos de Bruyères’ Bourgogne Aligoté 2022  
(Burgundy, France) 15 € 

 

Jälkiruokabuffet 

 
Juustovalikoima, viikunahilloa, karamellisoituja pähkinöitä  

ja Pane Carasau 
Marian luomupellon kurpitsa-pekaanipiirakkaa ja luomukermaa 

Sacherkakkua 
Jouluhalkoa 

Luumu-vanilja Eton Mess 
Joulutorttuja, pipareita ja macaroneja 

 
Graham’s, 10 Yrs Old Tawny Port (Douro, Portugal) 11,6 € 

Kracher, 'Beerenauslese' Zweigelt (Burgenland, Austria) 16 € 
 

Jouluillallinen 98 € / henkilö  
 
 


